


ahnachtsfearte

Antigasti
Z.uPPa Parmeggiano £850

Parmcsancrcmcs'ul:)[:)chcn

Latughe“a con Parmcggjano e mele €950

Frischer Feldsalat mit Parmesan auf APFclcarPaccio

il tegamino di granghi £12,50

Frische FluBkrebse in heitem Olivensl & Knoblauch scharf!

Bietola con Tomino calda < 15,50

Frische Rote Beete mit mildem warmen Zicgcnlc’ésc & Balsamico

L’insalata di mare calda <1450

Frischer Meeresfriichtesalat ( cigcnc Hcrstcllung) lauwarm serviert mit gerostetem Brot

L’antipasto C’era unavolta < 15,50

Gemischter VorsPciscntcllcr

(Bresaola mit Rucola &Parmesan, Tomate mit BUH:clmozzarc“a, vitello Tonnato,

Meeresfriichtesalat & Parmaschinken mit Melone)




Pasta

Strozzapretti buon gustaia €50
Frische Pasta mit frischem Rindcrﬁlc’cs[:)i’czen in Tomate- Rotweinsobe

f‘og,lic con caPesanti al zafferano <1550
Pasta mit frischen Jacobsmuscheln in leichter SafransoRe & Zucchini Pikant

Caramelle Burro e Salvia < 16,50
Frische mit Ricotta & SPinat ch‘ulltc Pasta in Butter mit frischem Salbei & Parmesan

Pesce
Gri'gliata di Pesce <2950

Frischer gcmischtcr Fischteller mit Scctcumccl, Doraclc, Lachs, Garnelen & SCPPia vom Grill

Salmone a| calvaclos €25 50
Frischer Lachs in leichter CalvadossoRe & A[:nccln

Carne

vitello alla Fiorentina < 2950
Zartes Kalbsfilet in leichter WeiRwein-KriutersoRe

Filetto di manzo al vino rosso < 34 50

Argcntinischcs Rinderfilet in herzhafter Nero d‘avola RotweinsoBe
mit Schalotten verfeinert

Alle Hauptgéngc werden mit frischem Gemiise und Pfannenkartoffeln serviert




